VACANCES

Delle ™

— Foyer Louis Clerc

\

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI

*1/2/8 Friand au fromage *2/914 Potage @ *1/2/8
*1/2/8  Cordon bleu sauce ailoli *2/3/8 Coeur de merlu a laneth E=52 *0/8/14
Potatoes Riz i)
*2 Rondelé aux noix *9 Camembert
. *2
FrUit de saison @ Fruit au sirop v
*2 /9 /1 4 POt a ge Présence possible d'allergénes : *2
1-L'oeuf 8 - Le gluten
. y——\ 2- Le lait 9- Le céleri
*8 Clvet de Cerf i son - Le poisson - Les fruits a coques
‘v’ 431 - tespcrustocés 1?— Il:e L;pir: B *8
8 Pates it e
7 - La moutarde 14 - Les sulfites
*2 Gouda
Comgote pommes 2
ananes *1/2/8

Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 3 AU 8 MARS 2025

MARDI

ISON;

Filet de poulet a ‘g
lindienne v

Flageolets a la creme

Emmental

VENDREDI

Radis beurre

Cote de porc jus A
aux herbes Vi
Rostis
Brie

v Y ——\
Patisserie vy



Restaurant du Wi
Delle FOYER LOUIS CLERC \

— Foyer Louis Clerc SEMAINE DU 10 AU 15 MARS 2025 |

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

\

LUNDI MARDI MERCREDI

==X f—a\
g * FAIT * FAIT
/14 Solodjedteefroemmes Vi) 2/14 Potage @11 714 Salade de carottes it
' *2/3/8 Boeuf bourguignon “Q‘, *8 Filet de poulet &=
*8 Saucisse paysanne @ : pat N a la creme ‘i
* ates
Salsifis Choux de Bruxelle
*2 Tartare .
*2 Mimolette 2 Gouda
*1/2/8 Patisserie 6 -~
*2 Créme chocolat *9 Ic:ga{insoegfo?ilqogec Vi
* f—o\
214 Potage i *7/14 Salade composée %
. . £~ Présence possible d'allergénes : ~—
2/8 Paupiette de veau Vo 1- Loeuf 8 - Le gluten /3/8 Filet de colin e
Pu rée 2231:? fclfiss?n ) i)gJ_—lFeTs—(eflretJl}ltsécoques 6 '.Q CibOUlette W' o
- Les crustaces -Le Lupin
. ; Plpetiisens el apeordi Printaniére de légumes
2 Chonte'ne|9e ?— I|:o mout:rge 13 - tesssilfites 9

. . *2 ’
Fruit au sirops Yaourt nature sucré

Fruit de saison



\

*2/9/14

*8

*1/8
*2

*2/9/14

/14

*2
*2

Delle

— Foyer Louis Clerc

Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 17 AU 22 MARS 2025

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI

Choux farcie sauce

creme
Pates
Emmental

Fruit au sirop

JEUDI

Potoge@

Merguez ~
sauce creamy ranch )

Frites
Camembert

Mousse au chocolat ‘Q,

*1/2/8

*2/3/8

*2
*2

1- L'oeuf

- Le lait

- Le poisson

- Les crustacés

NOo D WN

MARDI

Paupiette de poisson

sauce estragon
Poélée méridionale
Tartare

Flan nappé caramel

Présence possible d'allergénes :

8 - Le gluten

- Les mollusques
- Les arachides
- La moutarde

9 - Le céleri

10 - Les fruits & coques
11- Le Lupin

12 - Le sésame

13 - Le Soja

14 - Les sulfites

FAIT
MAISON

M/2/714

*8

*2
*1/2/8

*1/214

*2/8

*2
*2

MERCREDI

Macédoine de {2}

légumes
Choucroute garnie iy
Munster

. -
Patisserie ving

VENDREDI

Salade de céleria A&
lemmental

Sauté de dinde &
au pesto

FAIT
‘MAISON’

Yaourt bio

Fruit de saison



Restaurant du Wi
Nelle FOYER LOUIS CLERC "
— Foyer Louis Clerc SEMA'NE DU 24 AU 29 MARS 2025 \

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

\

LUNDI MARDI MERCREDI

* * , Q * ., . g
2/914 Potage &) i 7/8/14 Taboule 17714 Salade de celeri &)
*8 Saucisse blanche . Filet de colin sauceEmE® . Filet de poulet £
2/3/8 N 2/8 h ‘MA4SON'
. a l'estragon aux champignons "=
*2/14 Purée ,
i jé : *1 ates
*0 Gouda Printaniere de légumes
*0 Mimolette *2 St nectaire

Compote de pomme

. A - N Fruit au sirops
1/2/8 Patisserie ) P

JEUDI VENDREDI

o * i f—o=
*2/9/14 POtOge ‘ F’fS‘ON 1/2/14 Chorcuterle ‘sz\gm'
. - Présence possible d'allergénes :
. Rissolette de veau sauce . *0/8 Saute de boeuf &7y
- Loeuf 8- Le gluten auXx herbes
tomote 2 - Le lait 9 - Le céleri
3 - Le poisson 10 - Les fruits a coques *2 P d . l' 'l
* . Q 4 - L tacé 11- Le Lupi
2 Gratin choux fleur o) 5 Les mollusques 12 - Le séeame omme de terre a Lal
6 - Les arachides 13 - Le Soja *2 S
* . . 7-L d 14-L lfi
2 Chontene|ge blo a moutarde es sulfites amos

. . Yaourt brassé banane .
Fruit de saison o
bio



\

*2/14
*8

*2/8
*2

*1/714

*2/8

*2
*1/2/8

Delle

—Foyer LouisClerc SEMAINE DU 31 MARS AU S AVRIL 2025

Restaurant du Wi
FOYER LOUIS CLERC W 4
Wy

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI

Potage %

Paupiette de veau au
champignons

Pates
Emmental

Abricots au sirop

JEUDI

Salade piémontaise Vol

Escalope de dinde
a la creme

Choux de Bruxelle
Camembert

Patisserie £
Vi

MMMMMM

MARDI MERCREDI

*1/2/8 Tarte au fromage % *2/14 Potage @
uys  PORISEORN @ v Pahe
Poélée de légumes verts "8 Semoule
"2 Rondelé "2 Munster
“ Fromage blanc au ~ *1/2/8 Yaourt vanille bio
coulis L]

~—

Présence possible d'allergénes : *7/14 Saolade de radis noir &
‘MA\SON'
1- L'oeuf 8 - Le gluten . ,
2-Le lait 9-Lecéleri . Emincé de boeuf % NDE
3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques 8 Yeaison J
4 - Lescrustacés  11-Le Lupin StrOgO noff
5 - Les mollusques 12 - Le sésame
6 -Lesarachides 13 - Le Soja R
7 - La moutarde 14 - Les sulfites 1Z

*2 Yaoourt sucré

Fruit de saison @



