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Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 7 AU 12 AVRIL 2025

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri

3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin

5 - Les mollusques 12 - Le sésame

6 - Les arachides 13 - Le Soja

7 - La moutarde 14 - Les sulfites

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI

*7/14 Salade de corottes@ *2/9/14 Potage %,
*1/2/8 Cordon bleu *8 Saucisse de Toulouse
*1/8 Pates Haricot beurre l%
*2 Cantal *2 St Paulin
*2 Créme chocolat *1/2/8 Patisserie %

*714

*2/3/8

*2

MARDI

JEUDI

Salade

de pommes de terre L! *2/914
Filet de colin O A=\ e 2/8
lestragon — Wi/=SE
Printaniere de *0

légumes

Yaourt a boire

Compote de pomme b

MERCREDI

*7/14  Salade de betteraves %,

"8 Bouéel’cgca‘csceembeoeuf l%
*2/14 Purée

*2 P'tit cabray
*1/2/8 Gateau de semoule ) Vi)

VENDREDI

Potage W l‘%

Sauté de veau ‘AMZ%’
Riz

Chanteneige

Fruit de saison @
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— Foyer Louis Clerc

\

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI

*2/9/14 Potage @
*8 Saucisse fumée
Lentilles
*2 Emmental

Fruits au sirop

*2/9/14
*2/8
*2
*2

Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC
SEMAINE DU 14 AU 18 AVRIL 2025

MARDI

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri

3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin

5 - Les mollusques 12 - Le sésame

6 - Les arachides 13 - Le Soja

7 - La moutarde 14 - Les sulfites

MERCREDI

Repas de Paques
*1/2/3/8 Salade de riz @
. *2/14 Charcuterie
*3/8 Filet de colin a laneth ERE@¢ -
*8 Filet de poulet ‘%
Jardiniere de légumes tandoori ~
*2 St moret *8 Blé aux petit légumes
“1/2/8 Patisserie (i) 2 Gouda
*2 Mousse chocolat
JEUDI VENDREDI
Potage @9 & *8/14 Salade de carottes (i)
& & , =5
Sauté de veau au curry &= .g Emincé de boeuf /A2 (mw:
. = au paprika vl
Salsifis
: *1/8 Pates
Yaourt a boire
*2 Edam

Fruit de saison

*2 Créme vanille



Restaurant du

VACANCES

\

Présence possible d'allergénes :

) SCOLNRES 1- L'oeuf 8-L
-L'oeu - Le gluten
e l l e F OYE R LO U I S c L E Rc g:tz ::nl)tisson ?O-—Ll_ee(s:ilririltsbcoques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin
. 5 - Les mollusques 12 - Le sésame
— Foyer Louis Clerc SEMAINE DU 22 AU 26 AVRIL 2025 g;tgsrgggggggzs 8-LeSojo
Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119
LUNDI MARDI MERCREDI
*2/9/14 Potage %, /7/94 Salade de céleri @
FERIE *8 Saucisses poysonnes@ *2/5/8/14 Cassolette de moules &7y
LUNDI DE PAQUES “1/2 Pates Frites (salle)
Pommes rissolées (pl)
*2 Camembert
' *2 Cancoillote
Fruit de saison @ ) ~
*0 Fromage blanc coulis de ()
fruits rouges
JEUDI VENDREDI
"2'914 Potage Q) i *1/2/8 Paté en croute l‘%}
8 Emincé de boeuf au CurTy iy (B *g Cuisse de poulet rétie &
Haricots plats Choux fleur
"2 Emmental *2 St nectaire
Compote de pommes *2 Créme chocolat 6



VACANCES Re St a u r a n t d u Présence possible d'allergénes :

LAIRES
WDelle ™ FOYERLOUIS CLERC
4 - Les crustacés  11-Le Lupin
—Foyerlouisclerc SEMAINE DU 28 AVRIL AU 3 MAI 2025 i i

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI MARDI MERCREDI

*1/2/8  Friond au fromage */7/4 Céleri rémoulade %, *3/7/14 Salade de surimi @
*2/8  Filet de poulet & la créme@ v0/8 Paupiette de veau =~ .g Sauté de porc N
: aux champignons Y&/ fagon marengo "—

Carottes vichy )
Riz *8 Ebly aux légumes ~~
2 Yaourt nature sucre ) e

: . "2 Camembert 2 Bleu

Fruit au sirops - )
*1/2/8 Patisserie V%) 2 Glace

JEUDI VENDREDI

*7/14 Salade de betteraves ‘Aﬁ

FERIE . Filet de poisson ——
. /2/3/8 " meuniére sauce tartare B o)
FETE DU TRAVAIL *1/7 Choux fleur
) Samos

Fruit de saison @@



