Présence possible d'allergénes :

Restaurant du

A‘RES ; i L: lOci)tisson g --Leezélreurii s & coques
NE D e l l e “ FOYER LOUIS CLERC it e
6 - Les arachides 13-Le SojoA
— Foyer Louis Clerc SEMAINE DU 07 AU 11 JUILLET 2025 B

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

. . . S ~ . ~
8 Pizza royale 1/7/9/14 Céleri remoulade g, . Salade de haricots iy €
_ A i l.; /714 verts bio i) @
. Fricadelle dogneau & . auté de dinde au &7 —~
° fagon tajine v 2/8 paprika ) *2/8  Réti de porc au thym %)
*8 Semoule de blé Trio de légumes Pommes boulangéres
*2 Camembert *2 Edam *2 Cancoillotte
Fruit de saison {8 . Mousse au chocolat 2~ . Glace (pa +francas)
@ 2 blanc v 2 Yaourt vanille (ol)

JEUDI VENDREDI

Charcuterie % "1/2/7/14  Macedoine de légumedii)
Vi
*2/3/8 Dos de colin au safran &2 *8 Macaronis
y——Y\
Riz *2/8 Sauce carbonara i)
*2 Emmental "2 Munster
*1/2/8 Patisserie Salade de fruits )



Restaurant du T
Delle “** FOYER LOUIS CLERC
—Foyer Louis Clerc SEMAINE DU 15 AU 18 JUILLET 2025

- Le lait 9 - Le céleri
- Le poisson 10 - Les fruits & coques
- Les crustacés  11- Le Lupin

- Les mollusques 12 - Le sésame
- Les arachides 13 - Le Soja
- La moutarde 14 - Les sulfites

NO AN

\

A NOTER
, . PA = PERSONNES AGEES
Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

*7/14  Salade de choux rouge *1/2/8 Charcuterie
FERIE *8 Saucisse de toulouse@ *g Emincé de boeuf

Qu curry
. *1/8 Pates
FETE NATIONALE Choux fleur
i *2 Camembert
RESTAURANT FERME ] *2 Emmental
Fruit de saison @
*0 Glace (salle)
Liégeois café (pl)
JEUDI VENDREDI
. - *3/7/14 Salade nicoise ()
1/714 (Eufs dur sauce cocktail £ G L)
*2/5/8/14 Cassolette de moules =~ 8 Cuisse de poulet réti Voo
Frites (salle) Haricots plats
Pommes szolées ol . St pauin

*2 Cancoillotte Fruit au sirop

*0 Créme chocolat ‘%’



VACANCES

\

— Foyer Louis Clerc

LUNDI
“7/14 Salade de betteraves
rouges
*1/2/8 Cordon bleu sauce ailoli
Potatoes
*2 Rondelé aux noix

Compote pommes
bananes

*1/2/8

*1/2/8

Y7114
*2

Restaurant du
D eue “*** FOYER LOUIS CLERC
SEMAINE DU 21 AU 25 JUILLET 2025

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

MARDI
*1/2/8 Charcuterie @
“2/3/8 Poyé|de saumon Q
a l'estragon
Riz
*2 Camembert
*0 Glace
Riz au lait (pl)
JEUDI

Friand au fromage

Spaghettis

ise £
Sauce bolognaise )

*2

*8

dor
FRANCAISE |
TIVYy

Gouda

Fruit de saison

*2
*1/2/8

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf

2 - Le lait

- Le poisson

- Les crustacés

- Les mollusques
- Les arachides

- La moutarde

8 - Le gluten

9 - Le céleri

10 - Les fruits & coques
11- Le Lupin

12 - Le sésame

13 - Le Soja

14 - Les sulfites

Noohw

ANOTER
PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

MERCREDI

Melon

Filet de poulet A&

2/8/14 a lindienne
Choux romanesco
*2 Tomme noire

*0 Fromage blanc au coulis
de fruits rouges

FAIT
MAISON)

VENDREDI

Radis beurre

Cote de porc jus
aux herbes

Roestis
Brie

Patisserie



VACANCES
SCOLAIRES

Delle

— Foyer Louis Clerc

\

Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 28 JUILLET AU 1ER AOUT 2025

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI MARDI
o=
*2/8 Tarte flambée Salade de choux blanc
. ) N Rosbeef sauce tartare (pa+pl)
2/8  Filet de poulet au paprikaiy /714 Chausson bolognaise =
(francas)
Petits pois persillés
) Frites (salle)
* Edam pommes rissolées (pl)
* Glace *2 Tartare ail et fines herbes
yoourt aromatise (pl) *0 Pana cota au coulis {%
de fruits exotiques
JEUDI
. Solade de carottes £ *
2/714 alemmental &/ 1779714
*8
. Filet de poisson
3/8 meuniére
Ratatouille *)
*2 Camembert *2
*1/2/8 Patisserie

*1/2/8

*2/8

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten
2 - Le lait 9 - Le céleri
3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin
5 - Les mollusques 12 - Le sésame
6-Les arachides 13 - Le Soja
7 - La moutarde 14 - Les sulfites
A NOTER

PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

MERCREDI

Charcuterie

Boulette de veau
a la créme Lo

Pates
*2 Mimolette
Fruit de saison @

VENDREDI

Salade de céleri %

Saucisse fumée @
Lentilles
Emmental

Créme caramel



Présence possible d'allergénes :
VACANCES Re St a u ra n t d u 1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri
SCOLA|RES 3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin
5 - Les mollusques 12 - Le sésame
6-Les arachides 13 - Le Soja
7 - La moutarde 14 - Les sulfites

ANOTER

— Foyer Louis Clerc SEMAINE DU 4 AU 8 AOUT 2025

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

*2 Radis beurre *1/2/8 Friand au fromage l% “7/14 Macédoine de l%
légumes
8 Saucisse de Toulouse *0/3/8 Coeur de merlu B Boulette agneau
Lentilles 8 facon tajine i)
Printaniére de légumes p
*2 Cancoillotte *8 Semoule
*2 Chanteneige bio
Compote de pomme -~ Camembert
*1/2/8 Patisserie i
= *0 Glace (pa+scolaires)
Riz au lait (pl)

JEUDI VENDREDI

——\
Salade de carotte b

. Salade de pommes A/ * ‘
14 de telfl)'e i) 2 a lemmental
~ . ——\
*1/2/8 Cordon bleu W *0/8 Steaks haché sauce iy

~ a l'échalote
*2 Gratin de choux fleur Wt

*8 Pates l%
2 Gouda Yoourt bio
Fruit de saison . Fromage blanc au
2 . : ()
coulis de fruits rouges



Présence possible d'allergénes :
VACANCES Re St a u ra n t d u 1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri
SCOLA|RES 3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin
5 - Les mollusques 12 - Le sésame
6-Les arachides 13 - Le Soja
7 - La moutarde 14 - Les sulfites

ANOTER

— Foyer Louis Clerc SEMAINE DU 11 AU 15 AOUT 2025

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

/714 Salade de céleri ‘g‘ Tarte dijonnaise (pa+pl ‘g‘ 714 Salode composée £
v *1/2/7/8 tarte éh‘evre toérﬁ)otep ) - P i
*8 Chipolata (scolaire) *0/8 Filet de poulet &/
. Qu curry <
*2/14 Purée *1/2/3/8 Poisson bordelais
= ROsti
2 Samos Jardiniére de légumes Y=/
*2 Rondelé
*2 Creme pistache *2 Mimolette o~
*1/2/8 Patisserie i)

Salade de fruit

JEUDI VENDREDI

*1/2/8/14 Charcuterie
&)

*2/8 Paupiette de veou% FERIE
Riz -
Assomption
2 St paulin

Fruit de saison



VACANCES
SCOLAIRES

Delle

— Foyer Louis Clerc

\

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 18 AU 22 AOUT 2025

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

- Le lait 9 - Le céleri

- Le poisson 10 - Les fruits & coques
- Les crustacés  11- Le Lupin

- Les mollusques 12 - Le sésame

- Les arachides 13 - Le Soja

- La moutarde 14 - Les sulfites

NO AN

ANOTER
PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI
Friture
*2/8 Croque monsieur “7/14 Salade de choux chinois l%
—~ aux lardons *1/3 Terrine de poisson
*2/8  Filet de poulet & la créme . £
= *8 Rissolette de veau i) *7/8 Palette & la diablet=’
Choux bruxelle
Pates au pesto Pomme duchesse
*2 Camembert
G *2 Bleu *2 Cancoillotte
. lace (pa+scolaire) !
2 vanille liégeois pl /2 Mousse chocolat @ Fruit de saisons @9
JEUDI VENDREDI
. — “7/14  Salade de petit pois {ir)
714 Solade de tomate alage de peut PoIsS yii
: - [~
. Paupiette de boeuf A * Pave de saumon &
8 P au thym e 2/3/8 a laneth W
Carotte Pomme vapeur
*0 Gouda Yaourt sucre@
*1/2/8 — Salade de fruit

Patisserie i)



\

Y714

*8
*1/8
*2
*2

— Foyer Louis Clerc SEMAINE DU 25 AU 28 AOUT 2025

Présence possible d'allergénes :
VACANCES Re St a u ra n t d u 1- L'oeuf 8 - Le gluten

9 - Le céleri

- Les mollusques 12 - Le sésame
- Les arachides 13 - Le Soja
- La moutarde 14 - Les sulfites

2-Le lait
SCOLAlRES F OY E R L 0 U I S C L E RC 3- L: F?claisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin
5
Delle :
7

A NOTER
PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

Salade de choux &8 *7/14 Salade de betterave £@2
rouge vy U *7/14 Salade de haricots 6
“0/8 Saute de porc A beurre
i i alacréme ‘< p——N
Escalope viennoise *g Boulette de beeuf )
Pates Petit pois carottes o
Pomme de terre a lail
Samos
Edam Munster
Créeme vanille . Glace (pa+scolaire) . .y ——\
2 Yaourt aux fruits (pl) 1/2/8 Pdtisserie iy
JEUDI VENDREDI
*2/8 Pizza royale 714 Salade de cceur 6
-~ de palmier
*2/3/8 Dos de colin au safran ) Ewe .
13/ L) B *2/8 Emincé de veau %
Choux romanesco )
Riz
2 Yaourt a boire "o St paulin

Fruits au sirop Fruit de saison @



