*2/9/14

*8

*1/8

*2

Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 6 AU 10 OCTOBRE 2025

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

Potage %

Saucisse fumée

Pomme de terre
vapeur

Camembert

Fruit de saison

*2/9/14

*1/14

*2

*2

MARDI

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri

3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin

5 - Les mollusques 12 - Le sésame

6 - Les arachides 13 - Le Soja

7

- La moutarde 14 - Les sulfites

PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

MERCREDI

Loto
. Salade de concombre % . ~
N4 3 la feta - *1/2/8 Friond fromage 0y
*2/8/14  Hachis parmentier i) &82 *2/8 Filet de poulet =~
au curry Vi
Salade verte _
Brocolis
*2 Yaourt a boire
- *2 Cantal
*-I 2 8 2 i i FAIT
12/ Patisserie iy Salade de fruits {7}
JEUDI VENDREDI
Potage e *74 Salade composée %
) “2/3/8 Gy

Rissolette de veau
sauce tomate iy

Pates "0
Tomme blanche

Créme caramel Vi)

Filet de colin & laneth vy ER

Chanteneige

1SON] [,

Printaniere de légumes i%;m

“ Panna cota (pa+pl)
Yaourt vanille (scolaire)



VDelle 2 . Restaurant du | Pl st
S.

C.CAS. 2o /FOYER LOUIS CLERC
SEMAINE DU 13 AU 17 OCTOBRE 2025 e’ iaiies e

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

*2/14 Velouté Dubarry i@. Saucisson a lail *1/2/8 Quiche Lorraine %
Saucisse de toulouse _ “/8 Blanquette de veau & la A~ *1/8 Spaghettis
*8 sauce herbes de @ moutarde a lancienne =/ .
provence *8 Sauce bolognaise
Petits pois carottes au . .
/14 Pommes de terre tandoori 2 Mimolette
au pesto ~
*2 St Paulin *2 Compote de pomme iy
*2 Camembert ~
*1/2/8 Pétisserie Vixf

Fruit de saison

JEUDI VENDREDI

Repas Halloween
“7/14 Salade de carottes
*2/14  Soupe des six trouilles £ @ basilic et emmental %2/
. Doigts de sorciéres # *0/8 Sauté de dinde curry
1/3/8/14 panés sauce sang coco
o,
Frites du diable Choucﬁ romane au Wik
*2 Boule rouge maléfique ‘0 Yaourt sucré bio
*2 Crotte de trolls £ : .
Lo *0 Ananas au sirop a la

vanille



Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 20 AU 24 OCTOBRE 2025

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri

3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin

5 - Les mollusques 12 - Le sésame

6 - Les arachides 13 - Le Soja

7 - La moutarde 14 - Les sulfites

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI

Salade de lentilles ié‘

Chipolata Dosdecolin A~

4 la ciboulette

Jardiniere de légumes

Tartare Emmental

Fruits au sirops

JEUDI

Potage %

Paupiette de veau =~
aux champignons Vit

Gratin de choux fleur %
Mimolette

Ile flottante

MERCREDI

*7/9/14 Salade de choux ﬁ?’
rouge
*g Filet de poulet ié.
au paprika "=’
"8 Pates
"2 Bleu
"1/2/8 Patisserie W=/

VENDREDI

Charcuterie

Emincé de boeuf 2=

Stroganoff e

Riz
Yaourt sucre

Fruit de soison@a



VDelle Restaurant du T R——

1- L'oeuf 8 - Le gluten

C.C.AS. FOYER LOUIS CLERC
o SEMAINE DU 27 AU 31 OCTOBRE 2025 7w’ -tesslines

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

*2/14 Potage % *1/2/8/10 Charcuterie *2/14 Potage 6
*8 Saucisse blanche @ *8 Sauté de boeuf au curry ~ *2/3/8  Filet de lieu au sofron@ - v
*1/8 Pates Choux fleur - Pommes vapeur
2 Camembert *2 Emmental *2 Cancoillotte
Fruit de soison@ Compote de pommes *1/2/8 Créme citron %
bananes

JEUDI VENDREDI

"/3/7/14 Salade nigoise {77} /77914 Salade de céleri
*§  Cuisse de poulet rétie {7} *0/8 Boulette de veau

= a la créme

Haricots plats Riz

2 Tomme noire “ Tartare ail et fines
*1/2/8 Patisserie herbes
* Fromage blanc

au coulis el



