VDelle Restaurant du sttt

1- L'oeuf 8 - Le gluten

C.C.AS. FOYER LOUIS CLERC
o SEMAINE DU 1ERAU 5 DECEMBRE 2025  “iww i

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

*1/2/8  Friand au fromage *2/914 Potage %

*8 Toboulé
*1/2/3/4/ Quenelle de brochet . Saute de veau ) ' ~
8 sauce nantua Vo 2/8 aux légumes VL) "8  Filet de poulet paprika i)
Haricot plat Riz *2/8 Gratin de chou-fleur ﬁ%
*2 Camembert Tartare *2 Cantal
2 Fromage blanc *1/2/8 Patisserie % Fruit au sirops

JEUDI VENDREDI

. e —~
2/914 Potage w'v' *0/7/14 SOéolgemdireng?eﬁ;tes i
*8 Saucisse blanche
y——\
*0/8 Bou[e’lcte dg boeuf &n
Pomme de terre aa la creme -
persillées “1/8 Pates
e Edam *2 Yaourt aromatisé

*2 Créme pistache Fruit de saison @

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition



*2/914

*1/8/14
*8
*2

*2

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au

LUNDI MARDI

Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 8 AU 12 DECEMBRE 2025

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri

3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin

5 - Les mollusques 12 - Le sésame

6 - Les arachides 13 - Le Soja

7 - La moutarde 14 - Les sulfites

PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

0384 56 3119

MERCREDI

Potage % . Salade de pates .@. . Salade aux coeurs A~
- /77814 a laneth b 7na de palmier b
Cordon bleu sauce aioli ~
“0/3/8 Coeur de merlu = g Pot au feu Wi
Pommes noisette sauce beurre blanc %2 =% .
Garniture de légumes
Vache qui rie bio w Carottes Vichy .
*2  Délice de camembert
Panna cotta coulis % *2 Emmental C te d g
exotiaue (oa+ol) = ompote de pommes ~—
que (papl) *1/2/8 Patisserie % <

Flan nappé caramel
(scolaires)

JEUDI

Menu Savoie

*1/7/8/10 Solode sovoyorde % *2/9/14

14 aux pignons de pin Y=’

*2/14 Tartiflette au g *2/8

reblochon AOP Vi
*7/14 Salade verte
*2

"2 Tomme blanche
"2 Créme praliné

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition

VENDREDI
Potage 6@

=

Paupiette de veau &0

aux champignons
Haricots verts
Chanteneige bio @

Fruit de saison



VDelle Restaurant du sttt

1- L'oeuf 8 - Le gluten

C.C.AS. FOYER LOUIS CLERC
o SEMAINE DU 15 AU 19 DECEMBRE 2025 e e

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

Repas de Noél séniors

£ *2/9/14 =
/714 S(:lode dcle’ pommcis lde Vi) /9/ Potage VI “3/71  Salade composée =
erre atemmenta g Rissolette de veau am 4 au thon =
. ; Vit
*8 Fll%tudfugr?met % a la tomate w 017/ RGti de porc
o= “1/8 Pates 8 & la moutarde ¥
Carotte persillée . . Ebl 1& =
*2 Mimolette Y QUXIEQUMES by
*2 Yaourt bio w .
: “1/2/8 Patisserie (i) 2 Yaourt sucre
*2 Creme chocolat Fruit au sirops
Repas de Noél scolaires
“2/9/14 Potage % 714 Salade de haricots verts i)
*8 Paupiette de lapin i%j *2/3/8 Coeur de merlu % e
Petit pois carottes Riz
W) Brie Vache qui rit
*2/8 Gateau de semoule % Fruit de saison @

~—

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition



Delle VD ell
MC.C.AS. C.C.AS.
- S\
RESTAURANT “ RESTAURANT

FOYER LOUIS CLERC FOYER LOUIS CLERC

Repas de Noél
Mencredi 17 décembone 2029

Mousse de canand, sun twast
e (Sans viande : Rillettes. de then sun teast)
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Polentn fancie & la hufe
Punée de buttennutz
Pointes d aspenges. vertes
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: (Sans viande : Filet de mendu, sauce crevettes)
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NuD e l l e VACANCES RESta U ra nt d u Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

“*** FOYER LOUIS CLERC
3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
C.C.AS. i sl
—  SEMAINE DU 22 AU 26 DECEMBRE 2025 7w i

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

*2/9/14 Potage % *7/8/14 Salade composée % *2/9/14 Potage %
. Filet de poulet A *8 Saucisse de Toulouse . Boulette de boeuf A
2/8 Vi g Pueune Ue HEUD L. )
Qu curry — ) sauce tomate -
Haricots vert
Potatoes *8 Pates
. ) *2 Yoourt aromatisé
2 Rondele - -~ 2 Tomme noire
. ) *1/2/8 Patisserie Vi P
Fruit au sirops 2 Créme pistache i)

VENDREDI

. Salade de pommes A&
7/9n4 de terre baid

*2/3*8 Paupiette de poisson &2
Chou-fleur
*9 Cantal
Fruit de saison @

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition



NuD - [ l e VACANCES REStaura Nt d

SEMAINE DU 29 DEC. 2025 AU

= FOYER LOUIS CLERC

u Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten
2 - Le lait 9 - Le céleri
3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin
5 - Les mollusques 12 - Le sésame
6 - Les arachides 13 - Le Soja
2 JANV. 2026 7 - La moutarde 14 - Les sulfites

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI

MERCREDI

*2/7/14 Potage %‘; *1/2/8 Friand au fromage *2/714 Potage %
.8 Fricadelle d'agneau “2/3/8 Sauté de dinde *1/8 Macaroni
fagon taline Wi au paprika % -~
. ) ) ) *2/8 Sauce carbonara i)
8 Semoule de blé Poélée de légumes -
. *2 Munster
2 Camembert *2 Edam =
. ) . Salade de fruit Vi)
Fruit de saison @ *2 Créme vanille l% -

* Férié *7/14

' W@ *2/3/8
anie, 0
Qb 2

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition

VENDREDI

Salade de carottes 1%

Dos de colin au safran ..y B2
Pommes vapeur
Emmental

Fromage blanc
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