Restaurant du

LUNDI MARDI

*2/9/14 Potage % “7/14 Salade de pommes Q
. .~ deterre ' Gl
*8 Cuisse de poulet réti Vi _
*8 Saucisse de toulouse
Pommes vapeur o .
Poélée méridionale
*2 Camembert
~ *2 Emmental
*1/2/8 Ile flottanteViay N
*1/2/8 Pdtisserie iz, o
JEUDI
*1/2/8 Charcuterie *7/14
*8 Boulettes de boeuf A
{matson *
sauce tomate 8
*1/8 Pates
*2 Gouda v
Fruits au sirop %}
*2

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition

FOYER LOUIS CLERC
SEMAINE DU 2 AU 6 MARS 2026

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf

2 - Le lait

3 - Le poisson

4 - Les crustacés
5

6

7

8 - Le gluten

9 - Le céleri

10 - Les fruits & coques
11- Le Lupin

12 - Le sésame

13 - Le Soja

14 - Les sulfites

- Les mollusques
- Les arachides
- La moutarde

PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

MERCREDI

*2/914 Potage
*2/3/8 Pané de colin % B~
Choux romanesco
*2 St nectaire

Creme citron(pa+pl)
Liégeois vanille (scolaires)

VENDREDI

Salade d'endives A~
aux pommes "

Sauté de veau
sauce pesto

Riz

Rondelé ail et fines
herbes

FAIT
‘MA\SON'
~——

Fruit de saison



LUNDI

Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

*2/9/14 Potage {7 ‘714
Boudin noir (pa+pl) *2/3/8
*8 Saucisse de
Strasbourg (scolaire)
*2/14 Purée *2
*2 Tartare *1/2/8

Fruit au sirops

7114
*2/8
*2

*2

*2

JEUDI

SEMAINE DU 9 AU 13 MARS 2026

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

MARDI

Salade deriz % “1/14
o ) *8
Poélée cordiale
St paulin /2
Patisserie % 2
*2/8

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf
- Le lait

8 - Le gluten

9 - Le céleri

- Le poisson 10 - Les fruits & coques
- Les crustacés  11-Le Lupin

- Les mollusques 12 - Le sésame

13 - Le Soja

14 - Les sulfites

- Les arachides
- La moutarde

NOo b~ N

PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

MERCREDI

Charcuterie

Escalope viennoise —~
sauce tomate Vo]

Pates
Munster

Gaoteau de semoule %m

VENDREDI

Vi)
"

FAIT
‘MA\ SON'
~—

Salade de lentilles w.m, *0/9/14 Potage
Paupiette de veau Souté de boeuf ~~
aux champignons %7 "8 fagon couscous
Gratin de choux fleur ‘% *g Semoule
Tomme noire *2 Yaourt & boire
Créemediplomateau ==, Fruit de saison @
caramel (po+pl) V!

Creme caramel (scolaire)

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition



VDelle Restaurant du sttt

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri
CC FOYER LOUIS CLERC
AS 4 - Les crustacés  11-Le Lupin
] ) ) 5 - Les mollusques 12 - Le sésame
— 6 - Les arachides 13 - Le Soja
SEMAINE DU 16 AU 20 MARS 2026 ~ ~&is .

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

s Feuilleté croisillon {5 2/9/14 Potage (i} “/3/7/14  Salade au thon (o)
champignons - - =
P19 “1/2/3/8 Fish and chips sauce E@ *2/8 Paupiette de boeufw;%
*8/14 Ailes de poulet A& aioli . -
barbecue réti =’ Ny 8 Boulgour
Pommes rissolées w“ T ol h\ .
Poélée campagnarde ome blanche
oo ? Comembert *2 Liégeois vanille
*2 . .
Yaourt a boire Panna cotta framboises %
Fruit au sirop * (patpl) -

Yaourt au fruits
(scolaires)

JEUDI VENDREDI

*2/914 Potage ,% *7/14 Salade de choux
-~ chinois au mais &)
*2/8 Sauté de lapin Vi) /8 Spaghettis
Petits pois carottes *0/8 Sauce carbonara
2 Milanette *2 Cancoillotte aop
*1/2/8 Pdtisserie 1% Fruit de saison @a

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition



VDelle Restaurant du sttt

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri
CC FOYER LOUIS CLERC
AS 4 - Les crustacés  11-Le Lupin
] ) ) 5 - Les mollusques 12 - Le sésame
— 6 - Les arachides 13 - Le Soja
SEMAINE DU 23 AU 27 MARS 2026 T-Lomoutorde 14-Los s

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

2194 Potage % 7N4 Salade composée ﬁ‘a, *7/14  Macédoine de légumes 1‘%
*8 Paupiette de volaille -8 Sauté de porc A~ Boulette de boeuf %
R&sti sauce charcutiére "=’ a la tomate iy
. . Choux fleurs *1/8 Spaghettis
2 Chanteneige / .
*2 Yaourt vanille bio 2 Munster

Fruit au sirops
At 1 g * : 1 FAIT
Patisserie Wi 2 Créme pistache '“&”"’i

JEUDI VENDREDI

74 Salade de lentilles {7 *2/9/14 Potage ()
*0/3/8 . Sauté de'veauv %
aux champignons "<
Haricot plat Riz
"2 Gouda *2 Yaourt sucre
*2 Mousse chocolat % Fruit de saison @a

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition



VDelle
C.C.AS.

LUNDI

=Y
/7714 Salade de pommes G
de terre ~

*8 Saucisse fumée @a
Lentilles
*2 Camembert

*2 Flan nappé coromel| Ty

*2/9/14

*2/8

*2
*1/2/8

Restaurant du

FOYER LOUIS CLERC
SEMAINE DU 30 MARS AU 3 AVRIL 2026

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

MARDI

“2/9/14 Potage {7
*1/8 Spoghettisv
*8 Sauce bolognaise %
*2 Yaourt a boire

Fruits au sirop

JEUDI

I\ V. *
Sauté de dinde /A~ *0/3/8
au curry ‘”“'v“’“'
Salsifis
Vache quirit ’
Patisserie ig‘

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf

2 - Le lait

3 - Le poisson

4 - Les crustacés
5

6

7

8 - Le gluten

9 - Le céleri

10 - Les fruits & coques
11- Le Lupin

12 - Le sésame

13 - Le Soja

14 - Les sulfites

- Les mollusques
- Les arachides
- La moutarde

PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

MERCREDI

Repas de Paques
. Feuilleté jombon %
17278 fromage =
. Chou farci
2/8 sauce creme
Carottes vichy %
*2 Emmental

*2  Fromage blanc au COUlISQ

xsoN

VENDREDI

y—¥
Salade coleslaw VL)

Coeur de merlu A e

FAT o )

au safran  Y&I=F

Pommes vapeur

Milanette

Fruit de saison



