VDelle Restaurant du sttt

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri
CC FOYER LOUIS CLERC
AS 4 - Les crustacés  11-Le Lupin
] ) ) 5 - Les mollusques 12 - Le sésame
— 6 - Les arachides 13 - Le Soja
SEMAINE DU 6 AU 10 AVRIL 2026

PA = PERSONNES AGEES

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119 PL = PLATEAUX

LUNDI MARDI MERCREDI

*1/2/8 Friand fromage ol *2/9/14 Pc?toge %
LUNDI DE PAQUES *2/3/4 Filet de colin sauce biszuem%w *8 %?J?(tgc?i\?r\genqsu %
FERIE Petit pois carotte B /5 *8 Boulgour
*2 Rondelé *0 Gouda
. Pot de creme = Panna cotta coulis A~
2 spéculoos (pa+pl) i) *0 exotique (pa+pl) (S

Créme chocolat (scolaires) Liégeois vanille (scolaires)

JEUDI VENDREDI

. £ A J——\ " Salade de carottes A~
1/7/8/14 Salade de pépinettes |v,@ 2/7/914 & lemmental Vi)
*8 Filet de poulet 7 *8/14 Boeuf bourguignon {i)
a la creme — . o~
. *2/14 Purée )
2 Gratin de courgette 0 Yaourt bio
*2 Tomme blanche

Fruit de saison
*1/2/8 Pdtisserie %

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition



Restaurant du

Présence possible d'allergénes :

VACANCES e ]
VDelle s ot glac
FOYE R LO U I S c L E Rc - Le poisson 10 - Les fruits & coques
- Les crustacés  11-Le Lupin

SEMAINE DU 13 AU 17 AVRIL 2026

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI MARDI

*1/2/8 Croque monsieur 21914 Potage %
*g Boulette de boeuf 8 Soucisse poysohe
sauce tomates Choux fleur
*1/8 Pates *2 Camembert d
*0 Tortare Compote de pommes

Fruit de saison @

JEUDI

*2*9/14 Potage J ‘% *1/2/8
*2/8 Sauté de veau ogrE o 8
Haricots plats - o
"2 Emmental v
*1/2/8 Pdtisserie

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition

@

12 - Le sésame
13 - Le Soja
14 - Les sulfites

- Les mollusques
- Les arachides
- La moutarde

NOo b~ N

PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

MERCREDI

*1/7/9/14 Salade de céleri ‘%
*2/5/8/14 Cassolette de moules %

Frites (salle)

Pommes rissolées (pl)
*2 Cancoillotte

Fromage blanc coulis =
de fruits rouges  ViJ

VENDREDI

Paté en croute
Cuisse de poulet rétiwﬁi
Pommes de terre
Tomme blanche

Créme chocolot i)



Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 20 AU 24 AVRIL 2026

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

VACANCES
SCOLA\RES

VDelle
C.C.AS.

LUNDI MARDI

*7/14 Salade composée % *1/2/8 Tarte au fromage % *1/2/3/8
“0/8 Paupiette de veau =, *8 i%uéﬁ ge Sg;ze % 8

aux champignons Wy Y *8

Ri Brocoli
iz
Tomme noire
*2 Samos . . .
Fruit de saison @9 *1/2/8

*0 Creme dessert vanille (pl)
Glace (scolaire + pQq)

JEUDI

714 Salade de tomate {

FAIT
MAI SON’

VENDREDI

*7/14  Macédoine de légumes %

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri

3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin

5 - Les mollusques 12 - Le sésame

6 - Les arachides 13 - Le Soja

7

- La moutarde 14 - Les sulfites

PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

MERCREDI

i i —~
Terrine de poisson Vi)
Sauce de toulouse

Ebly au légumes %

Camembert
Creme diplomate
chocolat (pa+pl)
Gateau de semoule Wiy
(scolaire)

FAT g [oaaieg)
‘MA4SON’ =Tl
~—

) g . Dos de merlu sauce A&
*2/7/8 Saute de lapin £ 21378 beurre blanc
o la moutarde -~
Pommes vapeursy;iy
Carottes vichy Edam -
"2 Milanette - Fruit au sirops
*1/2/8 Patisserie Wi

~—

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition



Restaurant du
M([;)gklg FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 27 AU 30 AVRIL 2026

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI MARDI

. ’ . e * é Y
“/2/8 Feuilleté croisillon ﬁ@; 7114 Salade de concombres lv! *3/7/14
champignon = “0/8 Boulette de veau
) L~ alacréme Lsisof *2/8
*8 Cuisse de poulet rétie vy
- Pommes de terre *1/8
Haricot t . . .
aricot verts *2 Yaourt a boire 2
"2 Emmental Fruit de saison @ "1/2/8

*2 Flan napée caramel

JEUDI VENDREDI

Repas a théme Espagne

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Le lait 9 - Le céleri

3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés  11-Le Lupin

5 - Les mollusques 12 - Le sésame

6 - Les arachides 13 - Le Soja

7 - La moutarde 14 - Les sulfites

PA = PERSONNES AGEES
PL = PLATEAUX

MERCREDI

Salade composée l%;@gw,

au thon -

Palette & la diable {2}
Pates
Gouda

Patisserie i%gf,«;w

*1/2/7/9/14 Salade espagnole % )
*3/4/5/9 Paella royale % FETE DU TRAVAIL
"2 Petit louis FERIE
*0 Glace (scolaire + pa)

Yaourt aux fruits (pl)

*numéros des allergénes présents dans nos repas correspondant a la liste mise & disposition



